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Weihnachts-Granola selber machen & jemEE=acys

Wenn es drauBen langsam winterlich wird und der Duft von geréste-
ten Nussen, Haferflocken und weihnachtlichen Gewtirzen durch die
Hofkiiche zieht, machen wir es uns bei unseren Granola-Workshops
gemtlich.

Gemeinsam mischen und verfeinern wir unser eigenes weihnachtliches
Granola — knusprig, duftend und natirlich zum Mitnehmen fiir zu Hause.

Granola-Workshop flr Kids

Hier durfen unsere kleinen Granola-Macher selbst kreativ
werden: Zutaten abwiegen, mischen und das eigene Weih-
nachts-Granola zusammenstellen.

Wahrend wir das Backen Ubernehmen, wartet noch eine
kleine Uberraschung auf die Kinder. Und natirlich darf
auch genascht werden:

Es gibt eine Kugel Vanilleeis mit frisch gebackenem Grano-
la und einen warmen Kakao.

Zum Abschluss wird das abgekihlte Granola abgefullt und
mit nach Hause genommen.

Freltag, 27. November - 15:00 - 16:30 Uhr
Freitag, 11. Pezember - 15:00 - 16:30 Uhr
far Kinder ab 8 Jahren, 8-10 Kinder, 39 € pro Kind

Per Workshop findet im Gastraum unserer Hofklche statt.
Die Kinder arbeiten nicht in unserem Kiichenbereich; das
Backen Ubernehmen wir.

Die Teilnenmerzahl ist begrenzt - verbindliche Anmeldung
erforderlich.
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