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Wochenkarte (16. – 20. September) 
solange der Vorrat reicht 

Wenn es draußen langsam gemütlicher wird 🍂 

Der Herbst rückt ein Stück näher – und damit wächst auch die Lust auf 
Gerichte, die schön herzhaft sind und von innen wärmen. 

Diese Woche kommt ein echter Klassiker auf unsere Hofküchen Karte:  
hausgemachtes Gulasch, langsam geschmort mit Paprika und 
Champignons, dazu Salzkartoffeln und eine kleine Schmandhaube. 

Und weil wir die Zwetschgenzeit noch ein bisschen auskosten möchten, 
bekommt unser Flammkuchen eine herbstlich-fruchtige Kombination:  
Ziegenkäse, rote Zwiebeln und unser hausgemachtes Zwetschgen-Apfel-
Chutney, abgerundet mit knackigen Walnüssen. 

So gibt es diese Woche einen herzhaften Klassiker für alle, die gerne 
Fleisch mögen – und mit unserem Flammkuchen ein vegetarisches Gericht, 
das zeigt, wie abwechslungsreich und besonders fleischlose Hofküche 
sein kann. 🍁 

 
 
Gulasch mit Salzkartoffeln 16,50 € 
 zartes gemischtes Gulasch, Paprika & Champignon mit Schmandhaube 
 
Flammkuchen Ziege / Zwetschge (vegetarisch) 13,50 € 

Schmand, Ziegenkäse, rote Zwiebelringe, hausgemachtes  
Zwetschgen-Apfel-Chutney & Walnuss  
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Salatteller (vegan/vegetarisch) 6,50 € / 13,50 € 
 gemischte Blattsalate, Tomate, Paprika, Gurke, Karotten, 
 hausgemachtes Orangen- oder Joghurtdressing & Brot 

 mit Hähnchen 18,50 € 

Caesar-Salat 6,50 € / 13,50 € 
 mit braunen Champignons, Tomaten, Parmesan und Croutons   
 mit Hähnchen 18,50 € 

Pilzpfanne (vegetarisch) 6,50 € / 13,50 € 
 gebratene Champignons & Zwiebel mit hausgemachtem Kräuterquark  

Gemüsepfanne (vegetarisch) 6,50 € / 13,50 € 
 mit braunen Champignons, Paprika, Zucchini, Zwiebel, Möhre   
 und hausgemachtem Kräuterquark  

 mit Hähnchen 18,50 € 

Pasta (Linguine oder Penne) 

Tomatensoße & Parmesan (veg.) 7,50 € / 11,50 € 

Bolognese & Parmesan 11,00 € / 15,00 € 

Pesto & Parmesan (vegetarisch) 8,50 € / 12,50 €  
hausgemachtes Tomaten- oder Basilikumpesto  
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Frikadelle (hausgemacht) 4,50 € 

Schnitzel Wiener Art 10,50 € 
 aus dem Schweinelachs ca. 230 g 

 mit Zwiebel-Pilz-Gemüse 14,50 € 

Hähnchen Schnitzel  10,50 € 

Currywurst (klassisch oder vegetarisch) 8,50 € 
 mit hausgemachter Currysoße 
 

Beilagen 
Pommes Frites 4,00 € 
Bratkartoffeln 4,50 € 
Zwiebel-Pilz-Gemüse 4,00 € 
Gemüse aus der Pfanne 5,00 € 
extra Portion Brot 1,00 € 

 
Saucen 
Ketchup, BBQ-Sauce, Mayo, Aioli 0,50 € 
Avocado-Tatar, Tomaten-Zwiebel-Marmelade 1,00 € 
Kräuterquark hausgemacht 1,50 € 
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Hofburger 16,50 € 
 Brioche Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Cheddarkäse, 
 hausgemachte Tomaten-Zwiebel-Marmelade, Avocado-Tatar  
 und Wildkräutersalat  

Burger „Tropenziege“ (vegetarisch) 14,50 € 
 Brioche Brötchen, saftig überbackener Ziegenkäse mit  
 fruchtiger Mango-Sweet-Chili-Soße, hausgemachter  
 Tomaten-Zwiebel-Marmelade und Wildkräutersalat  

Hamburger klassisch 13,00 € 
 Brioche Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Tomate, 
 Gewürzgurke, Ketchup, hausgemachte Burgersauce & Salat 

Cheeseburger klassisch 13,50 € 
 Brioche Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Cheddarkäse, Tomate 
 Gewürzgurke, Ketchup, hausgemachte Burgersauce & Salat  

Jalapeno Cheeseburger (Hot) 13,50 € 
 Brioche Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Cheddarkäse, Tomate,  
 feuriger Jalapeno, Ketchup, hausgemachte Burgersauce und Salat 

Kids-Burger 12,50 € 
 Brioche Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Ketchup,  
 Burgersauce & Salat 
 
 
Flammkuchen 
 

 Speck & Zwiebel 12,50 € 
 

 Champignon & Zwiebel (veg.) 11,50 € 
 

 Ziegenkäse & Birne (veg.) mit Walnüssen & Honig 14,50 €  
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Nachtisch 
 
Kuchen & Torten  4,00 € / 4,50 € 
 Wechselnde Auswahl an selbstgebackenen Kuchen und Torten.   
 Unser Service informiert Sie gerne über die aktuelle Auswahl. 
 

Zwetschgen-Zauber  5,50 € 
 Cheesecakecreme mit warmen Zwetschgenröster und 
 nussiges Granola von „Mama Bear“. 
 

Zitronen-Zauber  5,50 € 
 Cheesecakecreme mit hausgemachtem Lemon Curd und 
 nussiges Granola von „Mama Bear“. 
 

Eis von der kleinen Eisfabrik in Timmerhorn  
 Vanille, Schokolade, Coffee-Crunch, Pistazie, Erdbeer-Sorbet,  
 Mascarpone-Pflaume-Zimt 
 Kugel Eis 2,00 € 
 Portion Sahne 0,50 € 
 Nuss-Granola als Topping zum Eis 1,50 € 
 

Affogato  4,50 € 
 Espresso (einfach) mit einer Kugel Vanille-Eis 

Espresso  
 einfach 2,50 € 
 doppelt 4,00 € 

Digestif 4 cl  3,50 € 
Hamfelder Oberförster / Averna / Jägermeister 

 Helbing Kümmel / Linie Aquavit 
Grappa Julia Superiore     


