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Wochenkarte (28. Oktober - 01. November) 
solange der Vorrat reicht 
 

Aus der Herrenquadrille auf unsere Wochenkarte 🐎🍂 

Mittwochabend auf Gut Tangstedt: Die Herrenquadrille trifft sich zum 
Reiten – und anschließend gehört ein gutes Essen in unserer Hofküche 
einfach dazu. 

Bislang haben wir diese Gerichte ausschließlich für unsere Herrenquadrille 
gekocht. Doch das möchten wir jetzt ändern! Denn was den Herren nach 
dem Reiten so gut schmeckt, möchten wir Euch natürlich nicht 
vorenthalten. 

In den kommenden Wochen finden deshalb die Lieblingsgerichte unserer 
Herrenquadrille ihren Weg auf unsere Wochenkarte. 

Den Anfang macht unser Zürcher Geschnetzeltes mit Spätzle – und für 
alle, die es lieber vegetarisch mögen, gibt es Spätzle mit gebratenen 
Champignons in einer cremigen Weißwein-Rahmsoße. 

Wir wünschen euch guten Appetit! 🌿 

 
Zürcher Geschnetzeltes 24,50 € 

Zartes Kalbfleisch mit gebratenen Champingnons in einer feinen 
Weißwein-Rahmsoße, dazu Spätzle 

 
Spätzle mit gebratenen Champignons 14,50 € 

in cremiger Weißwein-Rahmsoße, verfeinert mit Parmesan,  
dazu kleiner Beilagensalat 
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Speisekarte 
 
Salatteller (vegan/vegetarisch) 6,50 € / 13,50 € 
 gemischte Blattsalate, Tomate, Paprika, Gurke, Karotten, 
 hausgemachtes Orangen- oder Joghurtdressing & Brot 

 mit Hähnchen 18,50 € 

Caesar-Salat 6,50 € / 13,50 € 
 mit braunen Champignons, Tomaten, Parmesan und Croutons   
 mit Hähnchen 18,50 € 

Pilzpfanne (vegetarisch) 6,50 € / 13,50 € 
 gebratene Champignons & Zwiebel mit hausgemachtem Kräuterquark  

Gemüsepfanne (vegetarisch) 6,50 € / 13,50 € 
 mit braunen Champignons, Paprika, Zucchini, Zwiebel, Karotten   
 und hausgemachtem Kräuterquark  

 mit Hähnchen 18,50 € 

Pasta (Linguine oder Penne) 

Tomatensoße & Parmesan (veg.) 7,50 € / 11,50 € 

Bolognese & Parmesan 11,00 € / 15,00 € 

Pesto & Parmesan (vegetarisch) 8,50 € / 12,50 €  
hausgemachtes Tomaten- oder Basilikumpesto 
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Frikadelle (hausgemacht) 4,50 € 

Currywurst (klassisch oder vegetarisch) 8,50 € 
 mit hausgemachter Currysoße 

Schnitzel Wiener Art 10,50 € 
 aus dem Schweinelachs ca. 230 g 

Hähnchenschnitzel  10,50 € 

Beilagen 
Pommes frites (die besten weit und breit 😉) 4,00 € 
Bratkartoffeln (aus Kartoffeln vom Hof Trau) 4,50 € 
Kartoffelsalat (mit Kartoffeln vom Hof Trau) 5,00 € 
Zwiebel-Pilz-Gemüse (hausgemacht) 4,00 € 
extra Portion Brot 1,00 € 

 
Saucen 
Ketchup, BBQ-Sauce, Mayo, Aioli 0,50 € 
Avocado-Tatar, Tomaten-Zwiebel-Marmelade 1,00 € 
Kräuterquark (hausgemacht) 1,50 € 
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Hofburger 16,50 € 
 Brioche-Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Cheddarkäse, 
 hausgemachte Tomaten-Zwiebel-Marmelade, Avocado-Tatar  
 und Wildkräutersalat  

Burger „Tropenziege“ (vegetarisch) 14,50 € 
 Brioche-Brötchen, saftig überbackener Ziegenkäse mit  
 fruchtiger Mango-Sweet-Chili-Soße, hausgemachter  
 Tomaten-Zwiebel-Marmelade und Wildkräutersalat  

Hamburger klassisch 13,00 € 
 Brioche-Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Tomate, 
 Gewürzgurke, Ketchup, hausgemachte Burgersauce & Salat 

Cheeseburger klassisch 13,50 € 
 Brioche-Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Cheddarkäse, Tomate, 
 Gewürzgurke, Ketchup, hausgemachte Burgersauce & Salat  

Jalapeño-Cheeseburger (scharf) 13,50 € 
 Brioche-Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Cheddarkäse, Tomate,  
 feurige Jalapeños, Ketchup, hausgemachte Burgersauce & Salat 

Kids-Burger 12,50 € 
 Brioche-Brötchen, Rindfleisch-Burger-Patty, Ketchup,  
 Burgersauce & Salat 
 
 
Flammkuchen 
 

 Speck & Zwiebel 12,50 € 
 

 Champignon & Zwiebel (veg.) 11,50 € 
 

 Ziegenkäse & Birne (veg.) mit Walnüssen & Honig 14,50 € 
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Nachtisch 
 
Kuchen & Torten  4,00 € / 4,50 € 
 selbstgebackene Kuchen und Torten – unser Service  
 informiert Euch gerne über die aktuelle Auswahl 
 

Zwetschgen-Zauber  5,50 € 
 Cheesecakecreme mit warmem Zwetschgenröster und 
 nussigem Granola von „Mama Bear“ 
 

Zitronen-Zauber  5,50 € 
 Cheesecakecreme mit hausgemachtem Lemon Curd und 
 nussigem Granola von „Mama Bear“ 
 

Eis von der Kleinen Eisfabrik in Timmerhorn  
 Vanille, Schokolade, Coffee-Crunch, Pistazie, Erdbeer-Sorbet,  
 Mascarpone-Pflaume-Zimt 

 Kugel Eis 2,00 € 
 Portion Sahne 0,50 € 
 Nuss-Granola als Topping zum Eis 1,50 € 
 

Affogato  4,50 € 
 Espresso (einfach) mit einer Kugel Vanille-Eis 
 

Espresso  
 einfach 2,50 € 
 doppelt 4,00 €
      


